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CARACTERISTICAS 
- Estructura cilíndrica con amplia boca de carga y descarga 

- La disposición interior de las palas permite un perfecto masajeado. 

- Motor reductor con electro freno y ventilación forzada auto 
refrigerante del motor. 

- Transmisión de arrastre mediante cadena. 

- Bomba de vacío preparada con aceite especial antihumedad 
(alimentario) 

- Fijación y anclaje, mediante soportes de amortiguación 

- Preparado para trabajar en cámara de frio 

- Funcionamiento eléctrico no precisa aire. 

 

 

BOMBO MASAJE- SALADO ADOBADO LAINT 

• Bombo de Masaje, salado y adobado de 500 litros de capacidad. 

• Fabricado por LAINT. 

• Construido en su totalidad en acero Inoxidable. Según normativa.  

• Diseñado para la elaboración de productos cárnicos y pescado.  

• Incluye vacío para una elaboración más completa del producto. 

• Seguridad: Pulsador de Parada de emergencia.   
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                       DATOS TECNICOS BOMBO DE MASAJE  
 

MODELO  500 LTS. 

CAPACIDAD DEL BOMBO 
 
CARGA UTIL SIN VACIO 
 
CARGA UTIL CON VACIO 

500 L. 
 
360 Kg 
 
235 Kg 

 
POTENCIA DEL MOTOR 
 
POTENCIA VACIO 
 
DIMENSIONES 
 
 
 

 
1CV (0,75KW) 
 
 0.75Kw  
 
Ancho Bombo:          840 mm 
Altura Total:            1650 mm 
Ancho pie:                  700 mm 
Longitud maquina:  2625 mm 

 Altura pie:                 1420 mm 
Altura descarga:         810 mm 
 

VACIO 
 
PESO 

Hasta 1 bar 
 
250 Kg 

 

 

 

 

 

 

 
*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico 
o variación del fabricante, carecen de valor contractual. 
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